NYTARSMENU 2019

LOJROM

Den eksklusive rogn I6jrom kommer fra fisken siklsja (Coregonus albula).

Vi serverer l6jrommen med creme fraiche og redleg pa blinis.

1/2 HUMMER

Vi koger hummeren med dild og serverer den afkglet

med kydderurtemayonnaise, citron, ristet okologisk landbred og smer.

SORBET

Chcmpognesorbe’r til at rense ganen.

OKSEM®@RBRAD

Oksemerbraden rosasteges og serveres med en let jordskokkepuré, s|<o|o’r’re|0g,

stegte svampe, pommes Anna, en kraftig redvinssauce samt friskrevet vintertraffel.

OST
Udvalg af de bedste danske oste.

DESSERT

Hindbzrmousse overtrukket med hvid chokolade.

S@DT
Den perfekte afslutning:

Klassisk kransekage.

Per person 800 kr.
Inklusive vinmenu per person 1300 kr.

Vi tager forbehold for aendringer i menu og pris.

BOOKBORD

RESTAURANT

PEDER OXE




