
JULEMENU 2019

Forret

LÖJROM
Den eksklusive rogn löjrom kommer fra fisken siklöja (Coregonus albula). 

Vi serverer löjrommen med økologisk crème fraîche, citron,  
hakket rødløg og ristet økologisk landbrød.

Hovedret 

STEGT LANDAND
Den klassiske juleand. Vi fylder anden med æbler og svesker og 

langtidssteger den i ovnen. Serveres med kraftig andesky, rødkål, 
smørstegte kartofler og et bagt pigeonæble med ribsgelé.

Dessert 

RISALAMANDE
Julens dejlige klassiker serveret med masser af ristede,  

hakkede mandler og varm kirsebærsauce.

Og måske en lille mandelgave…

Pris 385 kr. 

Gråbrødretorv 11, 1154 København K     
Telefon 33 11 00 77     
reservation@pederoxe.dk

Vi tager forbehold for ændringer i priser på menuer og priser.

SERVERES BÅDE TIL  FROKOST OG AFTEN



JULEFROKOST 2019

Peder Oxes julesild med rødløg, dild og kapers

Karrysild med smilende æg

Røget laks med dild

Gravad laks med hovmestersauce

Rejesalat med hjemmelavet mayonnaise

Smørstegt fiskefilet med hjemmelavet remoulade og citron

Lun økologisk leverpostej med smørsauterede svampe og sprødt bacon

Lune frikadeller med rødkål

Ribbensteg med sprød svær og rødkål

Langtidsstegt landand med æbler og svesker

To slags ost med hjemmebagt knækbrød og julekompot

Ris à l’amande med lun kirsebærsauce  
- og måske en lille mandelgave til den heldige…

2. SERVERING

3. SERVERING

1. SERVERING

Tre serveringer serveres på fade på bordene. I fordeler selv maden  
mellem jer, så alle har mulighed for at vælge deres favoritter.

Julefrokost-drikkepakke 375 kr.
Ved forudbestilling til minimum 8 personer.  

3 timers ad libitum af husets vin, Carlsberg, sodavand,  
vand og kaffe og et glas portvin til desserten.

SERVERES BÅDE TIL  FROKOST OG AFTEN

Gråbrødretorv 11, 1154 København K     
Telefon 33 11 00 77     
reservation@pederoxe.dk

Pris per person 425 kr.
ved forudbestilling til minimum 4 personer.

Hertil økologisk rugbrød og økologisk landbrød samt smør.

Vi tager forbehold for ændringer i priser på menuer og priser.


